ROCKET BLEND ,

CAFE DE ALTURA

PAiS Colombia ALTURA 2050

REGION Antioquia PROCESO Lavado

MUNICIPIO Caramanta VARIEDAD Castillo
FINCA Varias Veredas PUNTOS 84

PAiS Brasil PROCESO  Natural
REGION Cerrado Mineiro VARIEDAD Catuaiy Vermelho
ALTURA 920 PUNTOS 82,25

CATA PREPARACION

Esresso) |

Fruta maduray cacao. Temperatura Grupo: 94°
GrSeco:18gr

Gr Liquido: 38 gr
Tiempo Extraccion: 27"

Acidez Media

Dulzor Medio FILTRO

Temperatura Agua: 92°C
Cuerpo Al GrSeco: 22gr
Gr Agua: 320gr
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Ll Tiempo Extraccion: 3’ /3'30”

Notas de cacao amargo,

chocolate, frutay panela. a
RECOMENDACION

M@astrocaferoasters
contacto@astrocafe.es
astrocafe.es
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CAFE ROASTERS

LA MEJOR ESTABILIDAD DE SABORES Y AROMAS
iCERO TURBULENCIAS!

Rocket Blend es nuestra nave insignia.

Con él conseguimos ofreceros la mejor estabilidad de
sabores y aromas. Una vez lo encargues, tu café llegara
con aproximadamente siete dias de reposo desde su
tueste, asegurandote la mayor frescura.

Nuestro Blend une cafés de diferentes planetas, bueno,
mas bien de diferentes origenes. Como base siempre
trabajamos con un Colombia al que, dependiendo
de las cosechas y temporadas, anadimos otros
origenes para conseguir el balance perfecto, siempre
pensando en el postgusto, que se quedara en vuestros
paladares por mucho tiempo. Sin turbulencias
y directos al espacio de la calidad.

iDESPEGA CON ASTRO!

*RN:KET BLEND

CHOCOLATE | VA VN MADURA | CITRICOS ..




